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ค าน า 
 

อาหารเป็นหนึ่งในปัจจัยสี่ที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตของมนุษย์  การบริโภคอาหารที่สะอาด 
ปราศจากเช้ือโรคและสารปนเปื้อนย่อมจะท าให้ประชาชนมีสุขภาพดี หากอาหารที่บริโภคมีการปนเปื้อนเช้ือโรค
หรือสารเคมีต่าง ๆ ที่ เป็นอันตรายต่อสุขภาพก็จะท าให้ เกิดความเจ็บป่วยที่อาจรุนแรงถึง ข้ันเสียชีวิต   
ความปลอดภัยด้านอาหารจึงมีผลกระทบโดยตรงต่อสุขภาพของประชาชนและสามารถส่งผลต่อเศรษฐกิจ 
และการพัฒนาประเทศได้  เพื่อลดความเสี่ยงของประชาชนและเสริมสร้างความมั่นคงด้านอาหารของประเทศ 
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์จึงได้มีการคิดค้นและพัฒนาชุดทดสอบอาหาร ข้ึนมา ด้วยความมุ่งหวังให้ประชาชน
ตลอดจนผู้ประกอบการทั้งที่เป็นหน่วยงานภาครัฐและเอกชนสามารถน าไปใช้งานได้จริงด้วยวิธีการที่ไม่ยุ่งยาก
ซับซ้อนแต่ให้ผลการทดสอบที่ถูกต้องและเช่ือถือได้  

ตามยุทธศาสตร์ของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ พ.ศ. 2563-2565 ได้มีการก าหนดเป้าหมาย 
ด้านการยกระดับคุณภาพและศักยภาพของห้องปฏิบัติการตามมาตรฐานสากล  ทั้งนี้ ในปีงบประมาณ 2563 
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ได้ริเริ่มด าเนินงานโครงการพัฒนามาตรฐานคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อน 
ในอาหารและการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร โดยเป็นการขยายขอบข่ายการรับรอง
คุณภาพของห้องปฏิบัติการที่มีการตรวจคัดกรองตัวอย่างอาหารด้วยชุดทดสอบให้ครอบคลุมการตรวจสอบ 
สารปนเปื้อนจ านวน 4 ชนิด ได้แก่ บอแรกซ์ ฟอร์มาลิน โซเดียมไฮโดรซัลไฟต์ และกรดซาลิซิลิค  ซึ่งจะเป็น 
การยกระดับและส่งเสริมการด าเนินงานของโครงการความปลอดภัยด้านอาหาร (food safety) ที่กระทรวง
สาธารณสุขไดด้ าเนินการมาก่อนหน้านี้แล้ว 

ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัติการ กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์  หวังเป็นอย่างยิ่งว่าการด าเนินงานที่
สอดคล้องกับมาตรฐานฉบับนี้ จะช่วยให้ผู้ประกอบการที่มีห้องปฏิบัติการหรือสถานที่ตรวจคัดกรองสารปนเปื้อน
สามารถด าเนินงานได้อย่างมีระบบคุณภาพทั้งด้านบริหารคุณภาพและวิชาการ ซึ่งนอกจากจะส่งผลให้อาหารชนิด
ต่าง ๆ ที่ผ่านระบบตรวจสอบมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคแล้ว ยังจะเป็นปัจจัยหนึ่งที่ช่วยเสริมสร้างความเช่ือมั่นใน
ผลิตภัณฑ์อาหาร เพื่อต่อยอดไปสู่การแข่งขันในท้องตลาดต่อไป 
 
 
 
 

(นางสาวภัทรวีร์  สร้อยสังวาลย์) 
ผู้อ านวยส านักมาตรฐานห้องปฏิบัติการ 
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 มาตรฐานคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 
 
1. ขอบข่ายการรับรอง 

มาตรฐานน้ีระบุข้อก าหนดทั่วไปเกี่ยวกับความสามารถในการด าเนินการทดสอบ รวมถึงการชักตัวอย่าง 
โดยครอบคลุมถึงการทดสอบด้วยชุดทดสอบที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับหรือชุดทดสอบอื่นที่มีคุณสมบัติ
เทียบเท่า เพื่อตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารจ านวน 4 ชนิด ได้แก่ บอแรกซ์ ฟอร์มาลิน โซเดียมไฮโดรซัลไฟต์ 
และกรดซาลิซิลิค  

2. เอกสารอ้างอิง 
2.1 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 98 พ.ศ. 2529 เรื่อง มาตรฐานอาหารที่มีสารปนเปื้อน 
2.2 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 391 พ.ศ. 2561 เรื่อง ก าหนดอาหารที่ห้ามผลิต น าเข้า 

หรือจ าหน่าย 
2.3 ISO/IEC 17025: 2017 General requirements for the competence of testing and 

calibration laboratories  
2.4 ISO/IEC 17043: 2010 Conformity assessment - General requirements for proficiency 

testing 

3. นิยาม 
3.1 สารปนเปื้อน หมายถึง สารที่ปนเปื้อนกับอาหารซึ่งเกิดจากกระบวนการผลิต กรรมวิธีการผลิต 

โรงงานหรือสถานที่ผลิต การดูแลรักษา การบรรจุ การขนส่งหรือการเก็บรักษา หรือเกิดเนื่องจากการปนเปื้อน  
จากสิ่งแวดล้อม (อ้างอิงตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 98 พ.ศ. 2529 เรื่อง มาตรฐานอาหารที่มี  
สารปนเปื้อน)   

3.2 การตรวจสอบสารปนเปื้อน หมายถึง กระบวนการด าเนินการคัดเลือกตัวอย่างอาหารโดยผ่าน
การตรวจสอบสารปนเปื้อนในตัวอย่างอาหารด้วยชุดทดสอบที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับหรือชุดทดสอบ
อื่นที่มีคุณสมบัติเทียบเท่า ส าหรับการตรวจหาสารปนเปื้อนตามที่ก าหนดในขอบข่ายการรับรองของมาตรฐาน 
ฉบับนี้ เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพตามเกณฑ์ที่กฎหมายก าหนด 

3.3 การทดสอบความช านาญ (proficiency testing; PT) หมายถึง การประเมินความสามารถ 
ของห้องปฏิบัติการในการทดสอบภายใต้หลักเกณฑ์ที่ก าหนดไว้โดยมีการเปรียบเทียบผลการทดสอบระหว่าง
ห้องปฏิบัติการ 
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4. ข้อก าหนดด้านคุณภาพ 
4.1 องค์กรและการบริหาร 

4.1.1 องค์กรหรือห้องปฏิบัติการต้องเป็นนิติบุคคลหรือกิจการชุมชนที่เป็นผู้ประกอบกิจการ
วิสาหกิจชุมชนตามพระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน พ.ศ. 2548 หรือกิจการของบุคคลธรรมดาที่จดทะเบียน
พาณิชย์ตามพระราชบัญญัติทะเบียนพาณิชย์ ฉบับที่ 2 พ.ศ. 2549 และมีที่ท าการตั้งอยู่ในประเทศไทย 

4.1.2 องค์กรต้องด าเนินการ ดังนี้               
4.1.2.1 ก าหนดโครงสร้างองค์กร 
4.1.2.2 ก าหนดนโยบายคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารโดยมีการ

สนับสนุนทรัพยากรที่จ าเป็นในการปฏิบัติการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 
4.1.2.3 ก าหนดหน้าที่ความรับผิดชอบของบุคลากรที่เกี่ยวข้อง ตั้งแต่การบริหารจัดการ

ตัวอย่าง การสุ่มและการเตรียมตัวอย่าง การทดสอบ การรายงานผล และการปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย 
4.1.3 มีการควบคุมงานโดยบุคคลที่รู้วิธีด าเนินการ มีคุณวุฒิความรู้และประสบการณ์เหมาะสม

และมีบุคลากรเพียงพอต่อจ านวนตัวอย่างทดสอบที่สามารถด าเนินการได้ 
4.1.4 กรณีที่ผู้รับผิดชอบไม่สามารถปฏิบัติงานได้ ต้องมีการมอบหมายผู้ปฏิบัติงานแทน  

หากไม่มีผู้ปฏิบัติงานแทนต้องมีการก าหนดแนวทางปฏิบัติที่เหมาะสม 
4.1.5 ห้องปฏิบัติการที่ด าเนินการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารต้องแสดงการวางผัง 

(layout) ต าแหน่งของพื้นที่ที่ใช้ในกระบวนการตรวจสอบ ตั้งแต่การสุ่มและเตรียมตัวอย่าง การทดสอบจนถึง 
การรายงานผล พร้อมทั้งแผนภูมิสายงาน (flow chart) 

4.2 ระบบตรวจสอบสารปนเป้ือนในอาหาร 
4.2.1 ห้องปฏิบัติการต้องมีการจัดท าเอกสารคุณภาพอย่างเหมาะสม ดังต่อไปนี ้

4.2.1.1 คู่มือคุณภาพ (quality manual, QM) ที่ระบุโครงสร้างขององค์กร นโยบาย
คุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร รวมทั้ง ข้ันตอนการด าเนินงานที่สอดคล้องกับข้อก าหนด 
ตามนโยบาย ข้อก าหนดและเงื่อนไขการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสดผลไม้สดและ  
สารปนเปื้อนในอาหาร 

4.2.1.2 มาตรฐานการปฏิบัติงาน (standard operating procedure, SOP) หรือวิธี
ปฏิบัติงาน (work instruction, WI) หรือคู่มือการปฏิบัติงาน (work manual, WM) ที่จ าเป็น เช่น การใช้บริการ
ภายนอกและการจัดซื้อ การบริหารจัดการตัวอย่าง การสุ่มตัวอย่าง การตรวจสอบสารปนเปื้อน การควบคุมเอกสาร 
และการปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย เป็นต้น 

4.2.1.3 แบบฟอร์ม (form, FM) ที่ใช้บันทึกการปฏิบัติงานตามวิธีปฏิบัติงาน 
4.2.1.4 การอ้างอิงถึงเอกสารภายนอก เช่น คู่มือการใช้เครื่องมือวิทยาศาสตร์ คู่มือ             

ชุดทดสอบ เป็นต้น 
4.2.1.5 บัญชีรายช่ือ (master list) ที่แสดงเอกสารคุณภาพที่มีการทบทวนปรับปรุง 

ให้เป็นปัจจุบันและเหมาะสมกับการปฏิบัติงานจริง 
4.2.2 เอกสารทั้งหมดของระบบบริหารงานต้องได้รับการทบทวนเป็นระยะ หากจ าเป็นต้องมี 

การแก้ไข เอกสารที่ไม่ใช้แล้วหรือที่ยกเลิกต้องน าออกจากจุดที่ใช้งานโดยทันที 
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4.2.3 การบริหารจัดการตัวอย่าง ต้องมีการบ่งช้ีตัวอย่างพร้อมบันทึกรายละเอียด เพื่อให้
สามารถสอบกลับได้  รวมทั้งมีวิธีด าเนินการการสุ่ม การเตรียมตัวอย่างและรักษาสภาพของตัวอย่างให้เหมาะสม 
ในทุกข้ันตอนตามค าแนะน าที่ชุดทดสอบได้ระบุไว้  ในกรณีที่เป็นการตรวจหาฟอร์มาลิน หากไม่สามารถท าการ
ทดสอบตัวอย่างได้ทันทีต้องเก็บตัวอย่างในสภาพแช่เย็น 

4.2.4 ให้ระบุวิธีการตรวจที่ใช้และต้องด าเนินการควบคุมให้มีความถูกต้องแม่นย าอยู่เสมอ  
ทั้งนี้ วิธีการตรวจอาจเลือกจากวิธีใดวิธีหนึง่หรือหลายวิธี ดังนี้ 

4.2.4.1 ชุดทดสอบที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับ 
4.2.4.2 ชุดทดสอบอื่นที่มีคุณสมบัติเทียบได้กับชุดทดสอบในข้อ 4.2.4.1 ซึ่งมีข้อมูล 

แสดงกระบวนการพิสูจน์ความถูกต้องของวิธี โดยมีค่าความไว และความจ าเพาะสามารถตรวจชนิด /ปริมาณได้ 
ตามเกณฑ์ที่ผู้ขอรับรองก าหนด 
  ชุดทดสอบทุกกรณีดังกล่าวข้างต้น หากห้องปฏิบัติการดัดแปลงหรือน าไปใช้ทดสอบตัวอย่างอื่น
นอกเหนือจากตัวอย่างเป้าหมายที่ผู้ผลิตชุดทดสอบได้ระบุไว้ ต้องมีข้อมูลแสดงการตรวจสอบความถูกต้องของวิธี 
(method validation) และบันทึกรายละเอียดของวิธีที่ใช้เป็นลายลักษณ์อักษรอย่างครบถ้วนชัดเจน 

4.2.5 การรายงานผล ต้องมีการบันทึกข้อมูลอย่างถูกต้องชัดเจนและครบถ้วน โดยบันทึก 
ในแบบฟอร์มบันทึกการรายงานผลที่เหมาะสมและต้องมีการลงนามช่ือผู้ทดสอบและวันที่ทดสอบ 

4.3 บุคลากร 
4.3.1 บุคลากรต้องมีคุณวุฒิและประสบการณ์ และได้รับการฝึกอบรมที่เหมาะสมกับงานทีไ่ดร้บั

มอบหมาย และต้องได้รับการประเมินความสามารถในการปฏิบัติงานทุกปีหรือตามระยะเวลาที่เหมาะสม 
4.3.2 บุคลากรผู้ทดสอบต้องผ่านการฝึกอบรมจากหน่วยงานที่เช่ือถือได้หรือผ่านการอบรม 

ต่อจากผู้ควบคุมงานและได้รับมอบหมายให้ท าหน้าที่ทดสอบ  
4.3.3 มีการบันทึกและจัดเก็บเอกสารรายละเอียดคุณวุฒิประสบการณ์และการฝึกอบรมของ

บุคลากรที่เกี่ยวข้องกับคุณภาพระบบการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 
4.4 สถานท่ีและภาวะแวดล้อม 

4.4.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารต้องจัดแยกพื้นที่ออกจากส่วนการท างาน
อื่น ๆ โดยให้มีแสงสว่างเพียงพอ มีการระบายอากาศและมพีื้นทีจ่ัดวางเครื่องมือวิทยาศาสตร์ทีจ่ าเป็นอย่างเหมาะสม 

4.4.2 มีมาตรการในการก าจัดของเสียอันตราย (ที่เกิดจากการทดสอบ) เพื่อไม่ให้เกิดมลพิษ         
ต่อสิ่งแวดล้อม 

4.4.3 มีมาตรการในการดูแลภาวะแวดล้อมอื่น ๆ เช่น อุณหภูมิ ความช้ืน แรงสั่นสะเทือน 
แรงลมและความสะอาดเรียบร้อยของห้องปฏิบัติการทดสอบ 

4.5 เครื่องมือวิทยาศาสตร์ 
4.5.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารต้องมีอุปกรณ์และเครื่องมือที่จ าเป็น 

และเหมาะสม 
4.5.2 มีการตรวจสอบดูแลการท างานของเครื่องมืออุปกรณ์ให้สะอาดและพร้อมใช้งานอยู่เสมอ 
4.5.3 มีการบันทึกการใช้งานเครื่องมือและอุปกรณ์ที่จ าเป็น เช่น ตู้เย็นส าหรับเก็บรักษาตัวอยา่ง

หรือสารเคมี เป็นต้น รวมทั้งบันทึกเกี่ยวกับประวัติของเครื่องมือแต่ละเครื่อง 
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4.5.4 มีการสอบเทียบเครื่องมือที่มีผลกระทบต่อการตรวจวิเคราะห์ตามเกณฑ์การใช้งาน              
อย่างเหมาะสม 

4.5.5 มีโปรแกรมการสอบเทียบเครื่องมือ ซึ่งต้องมีการทบทวนและปรับปรุงตามความจ าเป็น 
4.5.6 เครื่องมือทั้งหมดที่จ าเป็นต้องสอบเทียบ ต้องถูกติดป้ายแสดงสถานะ ระบุวันเดือนปี  

ที่สอบเทียบครั้งล่าสุด และวันเดือนปีที่ครบก าหนดการสอบเทียบครั้งต่อไป 
4.6 การบันทึก 

4.6.1 มีระบบบันทึกข้อมูลที่เหมาะสมกับงานที่ปฏิบัติและเป็นไปตามระเบียบที่วางไว้ โดยบันทึก
เป็นลายลักษณ์อักษรด้วยหมึก ห้ามใช้ดินสอ ในกรณีที่มีการแก้ไขให้ขีดฆ่าข้อความเดิมพร้อมลงนามก ากับ  
ห้ามแก้ไขโดยใช้น้ ายาลบค าผิด 

4.6.2 การบันทึกเอกสารหรือแบบฟอร์มต่าง ๆ ได้แก่ การบ่งช้ีตัวอย่าง การสุ่มตัวอย่าง  
การเตรียมตัวอย่าง การทดสอบ การรายงานผล เป็นต้น ให้ระบุช่ือผู้ปฏิบัติงาน วันที่ และรายละเอียดของข้อมูล 
ที่บันทึกให้เพียงพอในทุกข้ันตอนเพื่อให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 

4.6.3 จัดเก็บบันทึกทั้งหมดในที่เหมาะสม โดยระบุสถานที่จัดเก็บรักษาอย่างปลอดภัยและ
จัดเก็บไว้เป็นหลักฐานในช่วงระยะเวลาไม่น้อยกว่า  2 ป ี 

4.6.4 กรณีมีการบันทึกข้อมูลต่าง ๆ ที่จัดเก็บไว้ในรูปของสื่ออิเล็กทรอนิกส์ ต้องมีข้ันตอน 
การด าเนินการและการป้องกันการเข้าถึงหรือการแก้ไขข้อมูล 

4.7 การใช้บริการภายนอกและการจัดซื้อ 
4.7.1 การใช้บริการภายนอก 

4.7.1.1 การจ้างเหมาช่วงส าหรับการทดสอบสารปนเปื้อนในอาหาร  ห้องปฏิบัติการ 
ที่รับเหมาช่วงจะต้องมีการปฏิบัติที่ เป็นไปตามมาตรฐานนี้ และสามารถแสดงได้ว่ามีความสามารถรับช่วง 
การทดสอบได ้

4.7.1.2 การใช้บริการภายนอกต้องมีการบันทึกและเก็บรักษารายละเอียดเกี่ยวกับ 
การตรวจสอบของผู้ให้บริการภายนอกทั้งหมด 

4.7.2 การจัดซื้อ 
4.7.2.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารต้องจัดซื้อและใช้บริการ

ภายนอกที่มีคุณภาพเพียงพอ 
4.7.2.2 ต้องมีการบันทึกและเก็บรายละเอียดเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ที่จัดซื้อเพื่อ ให้ 

สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 
4.8 การตรวจติดตามคุณภาพภายในและการทบทวนบริหาร 

4.8.1 มีแผนการตรวจติดตามคุณภาพภายในและด าเนินการตรวจติดตามคุณภาพภายใน 
ตามข้อก าหนดด้านคุณภาพของมาตรฐานนี้ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง กรณีผลการตรวจติดตามพบข้อบกพร่อง
ห้องปฏิบัติการต้องด าเนินการแก้ไข และป้องกันการเกิดซ้ าให้แล้วเสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนดและจัดท ารายงาน
การตรวจติดตามคุณภาพภายในไว้เป็นหลักฐาน 
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4.8.2 มีแผนการทบทวนบริหารและด าเนินการประชุมการทบทวนบริหารอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
โดยผู้บริหารหรือผู้รับมอบหมาย และบุคลากรหลักที่เกี่ยวข้องต้องเข้าร่วมการประชุมและจัดท ารายงานการประชุม
การทบทวนบริหารไว้เป็นหลักฐานโดยต้องมีวาระการประชุมดังนี ้

1) รายงานปริมาณงานที่ผ่านมา และการเปลี่ยนแปลง 
2) ผลส าเร็จของการด าเนินงาน 
3) ผลการตรวจติดตามภายในและจากหน่วยงานภายนอก 
4) ผลการทดสอบความช านาญ 
5) ปัญหา อุปสรรค ของการด าเนินงานที่ผ่านมา 
6) ความต้องการสนับสนุนทรัพยากรและแผนการปรับปรุงองค์กร (หากมี) 

4.9 การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
4.9.1 การสุ่มตัวอย่าง ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 

4.9.1.1 ก าหนดหลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างผลิตภัณฑ์ เช่น จ านวนตัวอย่างต่อรุ่น การผลิต
ต่อแหล่งที่มา ปริมาณที่สุ่ม วิธีการสุ่ม วิธีการเตรียมตัวอย่าง โดยมีการอ้างอิงแหล่งที่มาทางสถิติที่เหมาะสม 

4.9.1.2 มีแผนการสุ่มตัวอย่าง โดยที่ต้องค านึงถึงข้อมูลเดิม เช่น ชนิดของตัวอย่าง 
และแหล่งผลิต เป็นต้น และก าหนดความถ่ีการสุ่มให้ครอบคลุมชนิดของตัวอย่างตามขอบข่ายที่ขอรับรอง  
กรณีไม่สามารถด าเนินการสุ่มได้ตามแผนที่ก าหนด จะต้องมี เหตุผลช้ีแจงได้ทุกครั้งโดยมีการบันทึกเป็นเอกสาร 
ให้สามารถตรวจสอบได้ 

4.9.1.3 มีการบันทึกข้อมูลการสุ่มตัวอย่าง เช่น แผนการสุ่มตัวอย่าง วันและเวลา 
ที่ชักตัวอย่าง วิธีชักตัวอย่าง บุคคลที่ชักตัวอย่าง สภาพแวดล้อม และการเบี่ยงเบนจากวิธีการสุ่มตัวอย่าง 

4.9.2 การประกันคุณภาพผลการทดสอบ ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 
4.9.2.1 เข้าร่วมการทดสอบความช านาญกับหน่วยจัดการทดสอบความช านาญ 

ที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
4.9.2.2 กรณีผลการทดสอบความช านาญอยู่นอกเกณฑ์ที่ก าหนดไว้ต้องวิเคราะห์หา

สาเหตุเพื่อแก้ไขปัญหาและป้องกันไม่ให้มีการรายงานผลที่ไม่ถูกต้อง 
4.9.3 การปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 

4.9.3.1 ก าหนดหลักเกณฑ์การปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย 
4.9.3.2 ต้องไม่ปล่อยผลิตภัณฑ์ก่อนทราบผลการทดสอบตามแผนการสุ่มตัวอย่าง 
4.9.3.3 หากต้องปล่อยผลิตภัณฑ์ ที่ยังไม่ทราบผลการทดสอบในกรณีที่มีข้อมูลเดิม 

ของชนิดผลิตภัณฑ์และแหล่งผลิตที่พบว่าอาจไม่ปลอดภัย ต้องมีการก าหนดมาตรการจัดการและวิธีปฏิบัติ 
กับผลิตภัณฑ์ เช่น การล้างเพื่อลดปริมาณสารปนเปื้อน เป็นต้น และบันทึกข้อมูลเป็นเอกสารให้ตรวจสอบได้ 
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คณะท างาน 
 

ค าสั่งกรมวิทยาศาสตร์การแพทย ์
ที่            / ๒๕๖๓ 

เรื่อง แต่งตั้งคณะท างานจัดท ามาตรฐานระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 
และการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 

 

ด้วย กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ได้ด าเนินโครงการพัฒนาการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสาร
ปนเปื้อนในอาหารด้วยชุดทดสอบอย่างง่ายในอาหารและวัตถุดิบทั่วไทยเพื่ออาหารปลอดภัย โดยมีเป้าหมายให้ตลาด
หรือโรงคัดบรรจุที่ตั้งอยู่ในเขตสุขภาพทั้ง ๑๒ เขต ที่มีการด าเนินการด้านห้องปฏิบัติการหรือสถานที่ตรวจคัดกรอง
อาหารและวัตถุดิบด้วยชุดทดสอบต่าง ๆ ซึ่งประกอบด้วย ชุดทดสอบสารบอแรกซ์ ชุดทดสอบฟอร์มาลิน ชุด
ทดสอบโซเดียมไฮโดรซัลไฟต์ และชุดทดสอบกรดซาลิซิลิค มีการด าเนินการอย่างมีระบบคุณภาพทั้งด้านบริหาร
คุณภาพและวิชาการ 

เพื่อให้การด าเนินงานด้านการจัดท ามาตรฐานระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหารเป็นไปอย่าง
มีประสิทธิภาพ จึงขอแต่งตั้งคณะท างานจัดท ามาตรฐานระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร ดังนี ้

๑. นางสาวภัทรวีร์ สร้อยสังวาลย ์              ที่ปรึกษา 
ผู้อ านวยการส านักมาตรฐานหอ้งปฏิบัติการ  
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย ์

๒. นางสาวสีตไพสิฐ เอกะจัมปกะ ประธานคณะท างาน 
นักวิทยาศาสตร์การแพทยเ์ช่ียวชาญ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

๓. นางสาววิมลมาศ ดิลกวิลาศ           คณะท างาน 
ผู้อ านวยการกองเภสัชภัณฑ์  
ฝ่ายเภสัชเคมีภัณฑ์  องค์การเภสัชกรรม 

๔. นางสาววนิดา ยุรญาติ           คณะท างาน 
นักวิทยาศาสตร์การแพทย์ช านาญการพเิศษ 
ส านักคุณภาพและความปลอดภัยอาหาร กรมวิทยาศาสตรก์ารแพทย์ 

๕. นางสาวนพวรรณ เทียงอวน           คณะท างาน 
นักวิทยาศาสตร์การแพทย์ช านาญการ 
ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ ๖ ชลบรุ ี

๖. นายอวิรุทธ์ เขจรนิตย ์           คณะท างาน 
นักวิทยาศาสตร์การแพทย์ช านาญการ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

๗. นางสาวเรวดี... 
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๗. นางสาวเรวดี สิริธัญญานนท ์           คณะท างาน  
นักวิทยาศาสตร์การแพทย์ช านาญการพิเศษ        และเลขานุการ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

๘. นายทรงพล จ าดิษฐ ์    คณะท างาน  
นักวิทยาศาสตร์การแพทยป์ฏิบัติการ และผู้ช่วยเลขานุการ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

๙. นายวรรณปรัชญ์ เรืองเดช    คณะท างาน 
นักเทคนิคการแพทย ์ และผู้ช่วยเลขานุการ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

๑๐. นางสาววิลาวัลย์ ศรสีุขา     คณะท างาน 
นักวิทยาศาสตร์การแพทย ์ และผู้ช่วยเลขานุการ 
ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัตกิาร กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

ให้คณะท างานที่ได้รับแต่งตั้งมีหน้าที่ ดังนี ้
๑. จัดท ามาตรฐานระบบตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร 
๒. จัดท านโยบาย ข้อก าหนด และเงื่อนไขการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารปนเปื้อน 

ในอาหาร 
๓. หน้าที่อื่น ๆ ตามที่ได้รับมอบหมาย 

 ทั้งนี้ ตั้งแต่บัดน้ีเป็นต้นไป 

สั่ง  ณ  วันที่           มีนาคม พ.ศ. ๒๕๖๓ 
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ภาคผนวก : ข้อก าหนดการจัดท าคณุภาพระบบ 
ตรวจสอบสารปนเปื้อนในอาหาร ส าหรับผู้ประกอบการปฏิบัต ิ
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