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ค าน า 
 

ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัติการ กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ด าเนินการให้การ รับรองคุณภาพระบบ
ตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด มาตั้งแต่ป ีพ.ศ. 2542  ให้แก่ผู้ประกอบการ และคณะบุคคลหรือกิจการ
ของชุมชน ซึ่งเป็นผู้ประกอบกิจการวิสาหกิจชุมชน ทั้งผู้ผลิตและผู้จัดจ าหน่ายผลผลิตทางการเกษตร และผลิตภัณฑ์
ที่น าเข้าจากต่างประเทศ ที่มีระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด ก่อนส่งจ าหน่ายถึงมือผู้บริโภค 

มาตรฐานการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด ฉบับนี้จัดท าข้ึนเพื่อเป็นแนวทาง 
ในการพัฒนาการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด และให้การรับรองตามมาตรฐานน้ี 
เพื่อให้มั่นใจว่ามีความปลอดภัยจากสารพิษตกค้าง ตั้งแต่เกษตรกรผู้เพาะปลูก ผู้ประกอบการจ าหน่ายผลผลิตที่                
ปลอดสารเคมี และเพิ่มมูลค่าของผลผลิต อันจะเป็นผลให้เกิดการส่งเสริมธุรกิจจ าหน่ายผักสด ผลไม้สด ปลอดภัยจาก
สารพิษตกค้าง เพื่อตอบสนองผู้บริโภคที่ต้องการบริโภคผักสด ผลไม้สด ที่ปลอดภัยต่อร่างกาย และลดการเจ็บป่วย           
ของประชาชนได ้โดยมุ่งเน้นความส าคัญในการจัดท าคุณภาพระบบการตรวจสอบสารพิษตกค้างเพื่อการควบคุม
คุณภาพผลิตภัณฑ์ ได้แก่ การสุ่มตัวอย่าง การประกันคุณภาพผลการทดสอบ และการปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย 
ให้ผู้ประกอบการสามารถพัฒนาระบบคุณภาพตามมาตรฐานที่ก าหนด และธ ารงรักษาระบบ คุณภาพไว้อย่างยั่งยืน  
โดยผู้ประกอบการจะได้รับใบรับรองและเครื่องหมายรับรองจากกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ซึ่งเป็นประโยชน์ต่อ
การสนับสนุนผลผลิตทางการเกษตร ผักสด ผลไม้สด ให้มีคุณภาพและปลอดภัยเพื่อการคุ้มครองผู้บริโภคในประเทศ
และส่งเสริมการส่งออกให้สามารถสร้างความเช่ือมั่นและการยอมรับผลิตภัณฑ์ให้แก่ประเทศคู่ค้า เพื่อเพิ่มมูลค่าของ
ผลผลิตผักสด ผลไม้สดของประเทศไทย 

ส านักมาตรฐานห้องปฏิบัติการ กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์  หวังเป็นอย่างยิ่งว่าห้องปฏิบัติการที่ขอการ
รับรองตามมาตรฐานการรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด ฉบับนี้ สามารถด าเนินงาน   
ได้อย่างมีระบบคุณภาพทั้งด้านบริหารคุณภาพและวิชาการ เพื่อเสริมสร้างความเช่ือมั่นให้กับผู้บริโภค เพื่อต่อยอด           
ไปสู่การแข่งขันในท้องตลาดต่อไป 
 
 
 
 

(นางสาวภัทรวีร์  สร้อยสังวาลย์) 
ผู้อ านวยส านักมาตรฐานห้องปฏิบัติการ 
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มาตรฐานคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด 
 
1. ขอบข่าย 

มาตรฐานน้ีระบุข้อก าหนดทั่วไปเกี่ยวกับความสามารถในการด าเนินการทดสอบ รวมถึงการสุ่มตัวอย่าง 
โดยครอบคลุมถึงการทดสอบด้วยชุดทดสอบที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับหรือชุดทดสอบอื่นที่มีคุณสมบัติ
เทียบเท่า เพื่อให้การรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด 

2. นิยาม 
2.1 ระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด หมายถึง ระบบที่มีการบริหารจัดการ ตั้งแต่

โครงสร้างขององค์กร หน้าที่ความรับผิดชอบ วิธีด าเนินการ กระบวนการ และทรัพยากรส าหรับน าไปสู่การปฏิบัติ 
การตรวจสอบสารพิษตกค้างและการควบคุมคุณภาพผักสด ผลไม้สดที่มีความปลอดภัย 

2.2 การรับรองคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้าง หมายถึง การรับรองว่าผู้ประกอบการสามารถ
ด าเนินการตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด ที่จ าหน่ายได้อย่างเป็นระบบและสามารถทวนสอบได้             
ตามหลักเกณฑ์ เงื่อนไขของกรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ 

2.3 สารพิษตกค้าง หมายถึง สารตกค้างในอาหารที่เกิดจากการใช้วัตถุอันตรายทางการเกษตร            
และให้หมายรวมถึงกลุ่มอนุพันธ์ของวัตถุอันตรายทางการเกษตรนั้น ได้แก่ สารจากกระบวนการเปลี่ยนแปลง          
สารจากกระบวนการสร้างและสลาย สารจากการท าปฏิกิริยา และสารที่ปนอยู่ในวัตถุอันตรายทางการเกษตร           
ที่มีความเป็นพิษอย่างมีนัยส าคัญ (อ้างอิงตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขที่ ๓๘๗ พ.ศ. ๒๕๖๐ เรื่อง อาหาร
ที่มีสารพิษตกค้าง) 

2.4 การตรวจสอบสารพิษตกค้าง หมายถึง กระบวนการด าเนินการคัดเลือกผักสด ผลไม้สด โดยผ่าน
การตรวจสอบสารพิษตกค้างด้วยวิธีทดสอบ เช่น วิธีมาตรฐาน ชุดทดสอบอย่างง่าย เป็นต้น เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่มี
คุณภาพตามเกณฑ์ที่ผู้ขอรับรองก าหนด 

2.5 การทดสอบความช านาญ (Proficiency Testing, PT) หมายถึง การประเมินความสามารถ
ห้องปฏิบัติการในการทดสอบภายใต้หลักเกณฑ์ที่ก าหนดไว้ โดยการเปรียบเทียบผลทดสอบระหว่างห้องปฏิบัติการ 

2.6 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้าง หมายถึง ห้องปฏิบัติการที่มีสถานที่ท าการถาวรซึ่งเป็นนิติ
บุคคล หรือกิจการชุมชนที่เป็นผู้ประกอบกิจการวิสาหกิจชุมชน ตามพระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน พ.ศ.2548  
หรือกิจการของบุคคลธรรมดาที่จดทะเบียนพาณิชย์ พระราชบัญญัติทะเบียนพาณิชย์ ฉบับที่ (2) พ.ศ. 2549 

 

3. เอกสารอ้างอิง 
      3.1 ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เลขที่ 387 พ.ศ. 2560 เรื่อง อาหารที่มสีารพิษตกค้าง 
                3.2 ISO/IEC 17025: 2017 General requirements for the competence of testing and 
calibration laboratories 

       3.3 พระราชบัญญัติส่งเสริมวิสาหกิจชุมชน พ.ศ.2548 หรือกิจการของบุคคลธรรมดาที่จดทะเบียน
พาณิชย ์พระราชบัญญัติทะเบียนพาณิชย์ ฉบับที่ (2) พ.ศ. 2549 
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4. ข้อก าหนดท่ัวไป 
ผู้บริหารหรือผู้รบัมอบอ านาจต้องด าเนินการดังต่อไปนี ้
4.1 มีนโยบายสนับสนุนคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด 
4.2 ลงนามในเอกสารที่เกี่ยวข้องกับการขอรับการรับรอง 
4.3 ยินยอมปฏิบัติตามข้อก าหนดและเงื่อนไขการรับรอง และอัตราค่าใช้จ่ายตามที่กรมวิทยาศาสตร์ 

การแพทย์ก าหนด 
4.4 ต้องส่งเอกสารการด าเนินงานด้านคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด              

ให้ส านักมาตรฐานหอ้งปฏิบัติการ กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ ครบถ้วนภายใน 30 วัน นับจากวันที่ยื่นขอการรับรอง 
4.5 ยินยอมให้คณะผู้ตรวจประเมินเข้าไปในสถานปฏิบัติการและส่วนที่เกี่ยวข้อง เพื่อตรวจประเมิน

และระหว่างที่ได้รับการรับรองแล้ว ยินยอมให้คณะผู้ตรวจประเมินเข้าไปตรวจสอบได้โดยไม่ต้องแจ้งให้ทราบ
ล่วงหน้า 

4.6 ผู้บริหารและบุคลากรที่เกี่ยวข้อง ต้องสามารถปฏิบัติงานได้อย่างอิสระและไม่มีผลประโยชน์กับ             
ฝ่ายหนึ่งฝ่ายใด 

4.7 หากได้รับการรับรองแล้ว ต้องด าเนินการตามข้อปฏิบัติหลังได้รับการรับรอง อย่างเคร่งครัด 
 

5. ข้อก าหนดด้านคุณภาพ 
         5.1 องค์กรและการบริหาร 
 องค์กรที่ยื่นขอการรับรองต้องด าเนินการ ดังนี้ 
 5.1.1 ก าหนดโครงสร้างองค์กร 
 5.1.2 ก าหนดนโยบายคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด และสนับสนุน
ทรัพยากรที่จ าเป็นในการปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้าง 
 5.1.3 ก าหนดหน้าที่ความรับผิดชอบของบุคลากรที่ เกี่ยวข้อง ตั้งแต่การบริหารจัดการตัวอย่าง          
การสุ่ม และการเตรียมตัวอย่าง การทดสอบ การรายงานผล และการปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย 
 5.1.4 มีการควบคุมงานโดยบุคคลที่รู้วิธีด าเนินการมีคุณวุฒิความรู้และประสบการณ์เหมาะสมและ
มีบุคลากรเพียงพอต่อจ านวนตัวอย่างทดสอบที่สามารถด าเนินการได้ 
 5.1.5 กรณีที่ผู้รับผิดชอบไม่สามารถปฏิบัติงานได้ ให้มีการมอบหมายผู้ปฏิบัติงานแทน หากไม่มี
ผู้ปฏิบัติงานแทนต้องก าหนดแนวทางปฏิบัติที่เหมาะสม 

          5.2 ระบบตรวจสอบสารพิษตกค้าง 
 5.2.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้าง ต้องแสดงต าแหน่งของพื้นที่ใช้สอยในกระบวนการ
ตรวจสอบ ตั้งแต่การสุ่ม และเตรียมตัวอย่าง การทดสอบ จนถึงการรายงานผล พร้อมแผนภูมิ 
 5.2.2 จัดท าเอกสารคุณภาพอย่างเหมาะสม ดังต่อไปนี้ 
         5.2.2.1 คู่มือคุณภาพที่ระบุโครงสร้างขององค์กร นโยบายคุณภาพระบบตรวจสอบสารพิษ
ตกค้างในผักสด ผลไม้สด และข้ันตอนการด าเนินงานตามข้อก าหนดโดยอ้างถึงมาตรฐานหรือวิธีการปฏิบัติงานหรือ
ข้ันตอนการปฏิบัติงาน 
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         5.2.2.2 มาตรฐานหรือวิธีการปฏิบัติงานหรือข้ันตอนการปฏิบัติงานที่จ าเป็น เช่น การใช้
บริการภายนอกและการจัดซื้อ การบริหารจัดการตัวอย่าง การสุ่มตัวอย่าง การตรวจสอบสารพิษตกค้าง และ           
การปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย เป็นต้น 
         5.2.2.3 แบบฟอร์มที่ใช้บันทึกการปฏิบัติงานตามมาตรฐานหรือวิธีการปฏิบัติงาน 
         5.2.2.4 การอ้างอิงถึงเอกสารภายนอก เช่น คู่มือการใช้เครื่องมือวิทยาศาสตร์ คู่มือชุด
ทดสอบ เป็นต้น 
         5.2.2.5 บัญชีรายช่ือ (Master list) ที่แสดงเอกสารคุณภาพที่มีการทบทวนปรับปรุงให้เป็น
ปัจจุบันและเหมาะสมกับการปฏิบัติงานจริง 

5.2.3 การบริหารจัดการตัวอย่าง ต้องมีการบ่งช้ีตัวอย่าง พร้อมบันทึกรายละเอียด เพื่อให้สามารถ
สอบกลับได้ และมีวิธีด าเนินการการสุ่มและเตรียมตัวอย่าง และรักษาสภาพของตัวอย่างให้เหมาะสมในทุกขั้นตอน 

5.2.4 การตรวจสอบสารพิษตกค้าง ให้ระบุวิธีการตรวจที่ใช้และต้องด าเนินการควบคุมให้มี           
ความถูกต้องแม่นย าอยู่เสมอ ซึ่งต้องเลือกจากวิธีใดวิธีหนึ่งหรือหลายวิธี ดังนี้ 
         5.2.4.1 ชุดทดสอบที่กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับ 
         5.2.4.2 วิธีมาตรฐานตามกฎหมายส าหรับการแสดงคุณภาพผลิตภัณฑ์ 
         5.2.4.3 วิธีมาตรฐานซึ่งเป็นที่ยอมรับของสากล 
         5.2.4.4 วิธีอื่นๆ ที่มีข้อมูลแสดงกระบวนการพิสูจน์ความถูกต้องของวิธี โดยมีค่าความไว 
และความจ าเพาะสามารถตรวจชนิด/ปริมาณได้ตามเกณฑ์ที่ผู้ขอรับรองก าหนด 
  วิธีทดสอบทุกกรณีดังกล่าวข้างต้น หากห้องปฏิบัติการดัดแปลงจากวิธีมาตรฐานหรือพัฒนาข้ึนเอง
ต้องมีข้อมูลแสดงการตรวจสอบความถูกต้องของวิธี (Method Validation) และบันทึกรายละเอียดของวิธีที่ใช้  
เป็นลายลักษณ์อักษรอย่างครบถ้วนชัดเจน 

5.2.5 การรายงานผล ต้องมีบันทึกข้อมูลอย่างถูกต้องชัดเจน ครบถ้วน ในแบบฟอร์มบันทึก          
การรายงานผลที่เหมาะสม และต้องมีการลงนามช่ือผู้ทดสอบและวันที่ทดสอบ 

  5.3 บุคลากร 
5.3.1 บุคลากรต้องมีคุณวุฒิและประสบการณ์ และได้รับการฝึกอบรมที่เหมาะสมกับงานที่ได้รับ

มอบหมาย และต้องได้รับการประเมินความสามารถในการปฏิบัติงาน ทุกปีหรือตามระยะเวลาที่เหมาะสม 
5.3.2 บุคลากรผู้ทดสอบต้องผ่านการฝึกอบรมจากหน่วยงานที่เช่ือถือได้หรือผ่านการอบรมต่อจาก

ผู้ควบคุมงานและได้รับมอบหมายให้ท าหน้าที่ทดสอบ  
5.3.3 มีการบันทึกและจัดเก็บเอกสารรายละเอียดคุณวุฒิประสบการณ์และการฝึกอบรมของ

บุคลากรที่เกี่ยวข้องกับคุณภาพระบบการตรวจสอบสารพิษตกค้าง 

 5.4 สถานท่ีและภาวะแวดล้อม 
5.4.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้างต้องจัดแยกพื้นที่ออกจากส่วนการท างานอื่นๆ           

โดยให้มีแสงสว่างเพียงพอ มีการระบายอากาศและมีพื้นที่จัดวางเครื่องมือวิทยาศาสตร์ที่จ าเป็นอย่างเหมาะสม 
5.4.2 มีมาตรการในการก าจัดของเสียอันตราย (ที่เกิดจากการทดสอบ) เพื่อไม่ให้เกิดมลพิษ         

ต่อสิ่งแวดล้อม 
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5.4.3 มีมาตรการในการดูแลภาวะแวดล้อมอื่นๆ เช่น อุณหภูมิ ความช้ืน แรงสั่นสะเทือน แรงลม
และความสะอาดเรียบร้อยของห้องปฏิบัติการทดสอบ 

 5.5 เครื่องมือวิทยาศาสตร์ 
5.5.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้าง ต้องมีอุปกรณ์และเครื่องมือที่จ าเป็นและเหมาะสม 
5.5.2 มีการตรวจสอบดูแลการท างานของเครื่องมืออุปกรณ์ให้สะอาดและพร้อมใช้งานอยู่เสมอ 
5.5.3 มีการบันทึกการใช้งานเครื่องมือและอุปกรณ์ที่จ าเป็น เช่น เครื่องช่ัง ตู้เย็นส าหรับเก็บรักษา

น้ ายาทดสอบ สารเคมี และอ่างควบคุมอุณหภูมิ เป็นต้น รวมทั้งบันทึกเกี่ยวกับประวัติของเครื่องมือแต่ละเครื่อง 
5.5.4 มีการสอบเทียบเครื่องมือที่มีผลกระทบต่อการตรวจวิเคราะห์ตามเกณฑ์การใช้งาน              

อย่างเหมาะสม 

 5.6 การบันทึก 
.5 6.1 มีระบบบันทึกข้อมูลที่เหมาะสมกับงานที่ปฏิบัติและเป็นไปตามระเบียบที่วางไว้ โดยการบันทึก 

เป็นลายลักษณ์อักษรด้วยหมึก ห้ามใช้ดินสอ กรณีแก้ไขให้ขีดฆ่าข้อความพร้อมลงนามก ากับ ห้ามใช้น้ ายาลบค าผิด 
5.6.2 การบันทึกเอกสารหรือแบบฟอร์มต่างๆ ได้แก่ การบ่งช้ีตัวอย่าง การสุ่มตัวอย่าง การเตรียม

ตัวอย่าง การทดสอบ การรายงานผล เป็นต้น ให้ระบุช่ือผู้ปฏิบัติงาน วันที่ และรายละเอียดของข้อมูลที่บันทึก             
ให้เพียงพอในทุกข้ันตอน เพื่อให้สามารถตรวจสอบย้อนกลับได้ 

.5 6.3 จัดเก็บบันทึกทั้งหมดในที่เหมาะสม โดยระบุสถานที่จัดเก็บรักษาอย่างปลอดภัยและจัดเก็บ
ไว้เป็นหลักฐานในช่วงระยะเวลาไม่น้อยกว่า  2 ปี 

.5 6.4 กรณีมีการบันทึกข้อมูลต่างๆ ที่จัดเก็บไว้ในรูปอิเล็กทรอนิกส์ ต้องมีขั้นตอนการด าเนินการ
และการป้องกันการเข้าถึงหรือการแก้ไขข้อมูล 

 5.7 การใช้บริการภายนอกและการจัดซื้อ 
5.7.1 การใช้บริการภายนอก 

         5.7.1.1 การจ้างเหมาช่วงส าหรับการตรวจสอบสารพิษตกค้าง ห้องปฏิบัติการที่รับเหมาช่วง  
จะต้องมีการปฏิบัติที่เป็นไปตามมาตรฐานนี้ และสามารถแสดงได้ว่ามีความสามารถรับช่วงการทดสอบได้ 
         5.7.1.2 การใช้บริการภายนอก ต้องบันทึกและเก็บรักษารายละเอียดเกี่ยวกับการตรวจสอบ  
ของผู้ให้บริการภายนอกทั้งหมด 

5.7.2 การจัดซื้อ 
         5.7.2.1 ห้องปฏิบัติการตรวจสอบสารพิษตกค้างต้องจัดซื้อและใช้บริการภายนอกที่มี
คุณภาพเพียงพอ 
         5.7.2.2 ต้องบันทึกและเก็บรายละเอียดเกี่ยวกับวัสดุอุปกรณ์ที่จัดซื้อเพื่อสามารถตรวจสอบ
ย้อนกลับได้ 
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 5.8 การตรวจติดตามคุณภาพภายในและการทบทวนบริหาร 
5.8.1 มีแผนการตรวจติดตามคุณภาพภายในและด าเนินการตรวจติดตามคุณภาพภายใน           

ตามข้อก าหนดด้านคุณภาพของมาตรฐานนี้ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง กรณีผลการตรวจติดตามพบข้อบกพร่อง
ห้องปฏิบัติการต้องด าเนินการแก้ไข และป้องกันการเกิดซ้ าให้แล้วเสร็จ ตามระยะเวลาที่ก าหนด และจัดท ารายงาน
การตรวจติดตามคุณภาพภายในไว้เป็นหลักฐาน 

5.8.2 มีแผนการทบทวนบริหารและด าเนินการประชุมการทบทวนบริหารอย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง   
โดยผู้บริหารหรือผู้รับมอบหมาย และบุคลากรหลักที่เกี่ยวข้องต้องเข้าร่วมการประชุมและจัดท ารายงานการประชุม
การทบทวนบริหารไว้เป็นหลักฐานโดยต้องมีวาระการประชุมดังนี้ 
         1) รายงานปริมาณงานที่ผ่านมา และการเปลี่ยนแปลง 
         2) ผลส าเร็จของการด าเนินงาน 
         3) ผลการตรวจติดตามภายในและจากหน่วยงานภายนอก 
         4) ผลการทดสอบความช านาญ 
         5) ปัญหา อุปสรรค ของการด าเนินงานที่ผ่านมา 
         6) ความต้องการสนับสนุนทรัพยากร และแผนการปรับปรุงองค์กร (หากมี) 
 
 5.9 การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์ 

5.9.1 การสุ่มตัวอย่าง ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 
         5.9.1.1 ก าหนดหลักเกณฑ์การสุ่มตัวอย่างผักสด ผลไม้สด เช่น จ านวนตัวอย่างต่อรุ่น             
การผลิตต่อแหล่งที่มา ปริมาณที่สุ่ม วิธีการสุ่ม วิธีการเตรียมตัวอย่าง โดยอ้างอิงแหล่งที่มาทางสถิติที่เหมาะสม 
         5.9.1.2 มีแผนการสุ่มตัวอย่าง โดยที่ต้องค านึงถึงข้อมูลเดิม เช่น ชนิดผักสด ผลไม้สด และ
แหล่งผลิต เป็นต้น และก าหนดความถ่ีการสุ่มให้ครอบคลุมชนิดผักสด ผลไม้สด ตามขอบข่ายที่ขอรับรอง กรณีไม่
สามารถด าเนินการสุ่มได้ตามแผนที่ก าหนด จะต้องมีเหตุผลช้ีแจงได้ทุกครั้ง และบันทึกเป็นเอกสารให้ตรวจสอบได้ 

5.9.2 การประกันคุณภาพผลการทดสอบ ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 
         5.9.2.1 เ ข้าร่วมการทดสอบความช านาญกับหน่วยจัดการทดสอบความช านาญที่
กรมวิทยาศาสตร์การแพทย์ยอมรับ อย่างน้อยปีละ 1 ครั้ง 
         5.9.2.2 กรณีผลการทดสอบความช านาญอยู่นอกเกณฑ์ที่ก าหนดไว้ต้องวิเคราะห์หาสาเหตุ
เพื่อแก้ไขปัญหาและป้องกันไม่ให้มีการรายงานผลที่ไม่ถูกต้อง 

5.9.3 การปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย ต้องมีการด าเนินการดังนี้ 
         5.9.3.1 ก าหนดหลักเกณฑ์การปล่อยผลิตภัณฑ์ออกจ าหน่าย 
         5.9.3.2 ต้องไม่ปล่อยผลิตภัณฑ์ ก่อนทราบผลการทดสอบ ตามแผนการสุ่มตัวอย่าง 
         5.9.3.3 หากต้องปล่อยผลิตภัณฑ์ ที่ยังไม่ทราบผลการทดสอบ ที่มีข้อมูลเดิมของชนิดผักสด 
ผลไม้สด และแหล่งผลิตที่พบว่าอาจไม่ปลอดภัย ต้องมีการก าหนดมาตรการจัดการและวิธีปฏิบัติกับผักสด ผลไม้สด 
เช่น การล้างเพื่อลดปริมาณสารพิษตกค้าง เป็นต้น และบันทึกข้อมูลเป็นเอกสารให้ตรวจสอบได้ 
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ภาคผนวก : ข้อก าหนดการจัดท าคุณภาพระบบตรวจสอบ 
สารพิษตกค้างในผักสด ผลไม้สด ส าหรับผู้ประกอบการปฏิบัติ 
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